
Escapade gourmande

Nos suggestions :

Autre idée gourmande lors d’un séjour briacin, le Sucré Salé, animé également par
Laëtitia et Gaël Hamon. Ce restaurant aux saveurs d’ici  et d’ailleurs est situé dans
la Grande rue qui relie le Balcon d‘Emeraude à la Place du centre. Un lounge
moderne et accueillant dont les recettes originales vous mettront en appétit :
crumble au sarrasin, Saint-Jacques dans tous ses états, bœuf au saté, assiette
de fromages chauds sucré salé, tatin des îles… ou glace crêpe dentelles, sablé
breton et caramel au beurre salé maison. Laissez-vous tenter !
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Laëtitia et Gaël Hamon

Crêperie
L'Hermine

n

2c, rue du Chemin
Saint-Briac-sur-Mer

02 99 88 36 59
www.creperie-hermine.com

Le rendez-vous
des gourmets gourmands
La réputation de L’Hermine n’est évidemment plus à faire, tant la variété
et la saveur de ses galettes et de ses crêpes flattent les papilles des
amateurs les plus exigeants, depuis plus de trois décennies. Une
qualité unanimement reconnue et que perpétuent aujourd’hui, dans
la continuité de cette Maison familiale, Laëtitia et Gaël Hamon. Les
galettes de ces Maîtres restaurateurs sont garanties pur sarrasin, sans
conservateur, et travaillées au sel de Guérande Label Rouge. Mais le
gourmand baladeur ne sait peut-être pas que cette demeure de caractère
abrite un superbe établissement, offrant deux salles élégamment
décorées mais surtout, une très agréable terrasse exposée plein Sud -
chauffée et abritée au gré des saisons - qui s’ouvre sur parc arboré en
pente douce. Aux beaux jours, un pur bonheur pour petits et grands !

n

Crêperie ouverte tous les jours en saison
et pendant les vacances scolaires
Réservation fortement conseillée

n

Le restaurant Sucré Salé est ouvert
de mars à novembre

41, Grande Rue - Saint-Briac-sur-Mer 
02 99 88 32 45

www.restaurant-sucre-sale.com
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